
MENU DE ALMOÇO
16 A 20 DE MARÇO

O menu inclui uma entrada, um prato principal, água e café. 

A N T I P A S T O

P I A T T O  P R I N C I P A L E

PIZZA BACON E FUNGHI 

ZUPPA DEL GIORNO

 
CARPACCIO DI POMODORO

 

 

Sopa do dia com legumes frescos

Bacon, cogumelos, mozzarella, azeite de alho, orégaõs

Parmesão, pesto genovese, cajú torrado, molho de tomate, salsa

Carpaccio de tomate, creme balsâmico, panne guttiau, manjericão 

16 eur  

RIGATONI AL PESTO E POMODORO

Os preços encontram-se em euros e incluem iva à taxa legal em vigor.

Menu válido de segunda a sexta, exceto feriados.

3

D O L C E

MINI CANOLO RECHEADO COM RICOTTA DOCE E CHOCOLATE

3

B E V A N D E

LIMONADA

5VINHO A COPO

7SANGRIA ROSA A COPO

EXTRA BURRATINA 3



LUNCH MENU
MARCH 16th to 20th

The menu includes an appetizer, a main course, water, and coffee.

A N T I P A S T O

P I A T T O  P R I N C I P A L E

PIZZA BACON E FUNGHI 

ZUPPA DEL GIORNO

 
CARPACCIO DI POMODORO

 

 

Soup of the day with fresh vegetables

Bacon, mushrooms, mozzarella, garlic oil, oregano

Parmesan cheese, genovese pesto, roasted cashew nuts, tomato sauce, parsley 

Tomato carpaccio, balsamic cream, panne guttiau, basil

16 eur  

RIGATONI AL PESTO E POMODORO

Prices are in euros and include VAT at the current legal rate.

Menu valid Monday through Friday, excluding holidays.

D O L C E

MINI CANNOLI FILLED WITH SWEET RICOTTA AND CHOCOLATE

B E V A N D E

LEMONADE

WINE BY THE GLASS

PINK SANGRIA BY THE GLASS

EXTRA BURRATINA 3

3

3

5

7


